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Hefenahrstoffe

m compact -> aus braun's Produktlinie -> auch fur ,,EU-Bio“ geeignet

Ein komplexer Hefenahrstoff -> zusammengesetzt aus Vitamin B1,
Diammoniumphosphat, inaktivierten Hefen und Cellulose.

Ideale Nahrstoffkombination fur den Start der Garung.

Unterstltzt die Leistungsfahigkeit der Hefen und verstarkt die Aromenvielfalt.
Geringere Bockserneigung -> verbesserte Sensorik.

Es werden weniger Garungsnebenprodukte gebildet ->

geringerer SO»-Bedarf.

Anwendungsmenge: 0,8 = 1,0 kg / 1000 |

Gesetzliche Héchstmenge: 1 kg / 1000 |

Zugabe vor der Garung.

BIO-STATUS: Dieses Produkt entspricht den Vorgaben der VO (EU) 2018/848 mit der
Durchfuhrungsverordnung (EU) 2021/1165 (6kologische / biologische Erzeugung).

m_extra -> aus braun's Produktlinie -> auch fur ,,EU-Bio* geeignet

BIO-STATUS: Dieses Produkt entspricht den Vorgaben der VO (EU) 2018/848 mit der
Durchfuhrungsverordnung (EU) 2021/1165 (6kologische / biologische Erzeugung).

Organischer Hefenahrstoff aus inaktivierten Hefen und Cellulose mit einem hohen
Gehalt an Vitaminen, Spurenelementen und stickstoffhaltigen Inhaltsstoffen
(Aminosauren, Peptide).
Bessere Hefevermehrung.
Optimierung und Steigerung der Aromen.
Behebt oft beginnende Garstockungen und verbessert die Endvergarung.
m_extra ist eine ideale Erganzung zum Nahrstoff m_compact.
Anwendungsmenge: max. 440 g / 1000 |

= 100-200g /1000 I bei Garbeginn

= 100 -2009g /1000 I nach ¥ der Garung oder bei Garstockungen.
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Vano Vital -> fiir ,,EU-Bio“ und Bio-Verbande geeignet

- Zusammengesetzt aus Vitamin B1, Diammoniumphosphat, Cellulose und inaktivierter
Bio-Hefe

- Reintdnige und saubere Vergarung -> verbesserte Sensorik

- Verringert die Neigung zur Bdckserbildung

- Geringere Bildung von Garungsnebenprodukten -> geringerer SO,-Bedarf

- Steigert die Leistungsfahigkeit der Hefezellen

- Anwendungsmenge: 600 bis 900 g / 1000 | -> max. 900 g / 1.000 |

- Zugabe vor der Garung

- BIO-STATUS: Dieses Produkt entspricht den Vorgaben der VO (EU) 2018/848
mit der Durchfuhrungsverordnung (EU) 2021/1165 (0kologische / biologische
Erzeugung). Falls Sie einem Verband angehdéren, der eigene Anforderungen an Oko-
Weinbehandlungsmittel stellt, prifen Sie bitte, ob auch dessen Vorgaben eingehalten
sind.

Vano Vital Bio spezial -> fir ,,EU-Bio“ und Bio-Verbande geeignet

- 100% organischer Hefenahrstoff aus inaktivierter Bio-Hefe
- Kann auch zur Rehydrierung der Hefen angewendet werden
- Enthalt keinen anorganischen Stickstoff wie z. B. Diammoniumphosphat (DAP)
- Fordert die Endvergarung
- Adsorbiert gdrhemmende Stoffe
- Anwendungsmenge: max. 400 g / 1000 |
= 100g/1000I zur Rehydrierung der Hefe
= 2009 /1000 zu Garbeginn
= 100 g /1000 I nach ¥ader Garung oder bei Garstockungen

- BIO-STATUS: Dieses Produkt entspricht den Vorgaben der VO (EU) 2018/848
mit der Durchfithrungsverordnung (EU) 2021/1165 (6kologische / biologische
Erzeugung). Falls Sie einem Verband angehoren, der eigene Anforderungen an Oko-
Weinbehandlungsmittel stellt, priifen Sie bitte, ob auch dessen Vorgaben eingehalten
sind.
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Vitamin B1

- Bessere Hefevermehrung.

- Geringerer SO, Bedarf im Wein.

- Anwendungsmenge: max. 0,6 g / 1000 |
- Zugabe zum Hefeansatz.

Anavital Performance

- Organischer Hefenahrstoff zur Unterstiitzung der Hefe bei der Rehydrierung.
- Verbesserung der Lebensfahigkeit und Zellaktivitat der Hefen bis zum Ende der

Gérung -> Hohere Widerstandskraft gegeniiber Stressfaktoren -> Bessere
Endvergarung und Reduzierung der Boéckserneigung.
- Anwendungsmenge: 100 bis 300 g / 1000 |

- Anavital Performance in der 10-fachen Menge Wasser bzw. Wasser-Most-

Gemisch (40 bis 42°C) suspendieren, danach die Hefe einrthren.

- Achtung: Der Temperaturunterschied zwischen Rehydrationsmilieu und Most darf bei

der Zugabe in den Tank nicht groR3er als 10°C sein!!!

Anavital Protect

- Organischer Hefenéahrstoff aus inaktivierten Hefen.
- Oxidationsschutz in Maische, Most und wéahrend der Garung.

- Verbessert die Aromabildung (z.B. Sauvignon blanc) und stabilisiert die Frische und

Farbe bei weiss und rosé.
- Anwendungsmenge: 200 — 400 g / 1000 |
- Zugabe bei Garbeginn.

Anavital ReStart

- Hefezellwandpraparat.

- Anwendung bei Garstérungen.

- Adsorption garungshemmender Stoffe.

- Anwendungsmenge: 100 — 400 g / 1000 |
- Zugabe bei Garstdrungen.

Anavital Performance ist ein Nahrstoff zur Rehydrierung der Hefen!
m_extra und Anavital Protect sind kein Ersatz fur Vitamin B1, DAP und m_compact,
sondern mussen zuséatzlich angewendet werden!!!
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