Analytik
Beratung
Coaching

Weinlabor Braun

Stand: 24.08.2022

Mostbehandlung

m_clear (ohne Kasein) -> aus braun’s Produktlinie

Bestandteile: Aktivsilikate, PVPP, Gelatine.

Reduziert unerwiinschte, negative Phenole und Geschmackstoffe.

Schnelle und gute Klarung des Mostes.

Die Zugabe eines pektolytischen Enzyms verbessert die Klarwirkung von m_clear.
Es kann sowohl zum ,Absetzen lassen” des Mostes als auch zur Flotation eingesetzt
werden.

Aufwandmenge im Most: 200 — 500 g / 1.000 Liter.

m _ select (ohne Kasein und vegan) -> aus braun’s Produktlinie

Bestandteile: Silikate, Hefeproteinextrakt.

Reduziert stérende Polyphenole und Geschmacksstoffe.

Unterstitzt die naturliche Sedimentation des Mostes.

Die Zugabe eines pektolytischen Enzyms verbessert die Klarwirkung von m_select.

Zur Erzeugung von ,veganen“ Weinen geeignet.

Aufwandmenge im Most: 200 — 500 g / 1.000 Liter.

Vorgehensweise:

1. Zugabe von m_select direkt nach Pressbeginn dem Most zugeben

2. Wichtig bei Zugabe von Bentonit: Zwischen der Zugabe von m_select und
Bentonit muss eine Wartezeit von mind. 4 Stunden eingehalten werden, da sonst
die Wirkung des Hefeproteins verloren geht.

BIO-STATUS: Dieses Produkt entspricht den Vorgaben der VO (EU) 2018/848 Weinlabor Braune K.
mit der Durchfihrungsverordnung (EU) 2021/1165 (6kologische / biologische Gunter Braun
Erzeugung). Falls Sie einem Verband angehoren, der eigene Anforderungen an Oko-  a, der Beiche 5

Weinbehandlungsmittel stellt, priifen Sie bitte, ob auch dessen Vorgaben eingehalten 67435 Neustadt/Mussbach

sind.
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